
VORSPEISEN

FRANZÖSISCHE ZWIEBELSUPPE..........................7,00 €
Le Greyerzer & frische Kräuter

GEFLÄMMTER ZIEGENKÄSE...............................9,50 €
auf Caponata-Salat

RINDERTATAR GRILLHUS.................................11.50 €
Kapern, Schalotten & Schnittlauchcrème
als Hauptgang mit Grillhus Fries .....................18.00 €

GRILLHUS SALAT..............................................6.50 €
Blattsalat, Rohkost & Limetten-Rahm-Dressing
mit Pulled Pork................................................9,50 €

RINDERCARPACCIO.........................................11.50 €
Parmesanschaum, Steinpilz-Pesto & Brotchips

WILDCARPACCIO.............................................12.00 €
Preiselbeeren,  Walnüsse,  Greyerzer  
Kräuter & Brotchips

CHEVICHE VOM LUHE-SAIBLING.......................10,00 €
in Grapefruit-Marinade & Kräuteröl

FISH & CHIPS................................................10.00 €
Lachstatar, Koriandercrème & Kartoffelchips
als Hauptgang mit Bratkartoffeln......................17.00 €

HAUPTGANG  

SPANIEN
Dry Aged vom spanischen Rubia Gallega Rind
Rumpsteak, 200g............................................23,00 €
Rumpsteak, 250g............................................27,00 €
Rib Eye, 350g.................................................35,00 €

URUGUAY
Bestes vom Black Angus Rind
Rib Eye, 300g................................................26,00 €
Filet, 200g......................................................26,00 €
Filet Mignon, 160g..........................................22,00 €

ARGENTINIEN
Black Angus Rumpsteak, 250g.........................20,00 €

LÜNEBURGER HEIDE
Medaillons vom Wild, 200 g............................23,50 €
dazu Preiselbeerjus

MANGALICA SCHWEIN....................................19,50 €
in Speck gewickelt mit Salbei-Honig-Schaum und 
grünen Bohnen

100% FEINSTES RINDERHACKSTEAK 230g.......14,00 € 
mit geschmorten Rotweinzwiebeln

ZARTES WILDRAGOUT.....................................19,00 €
Buchenpilze & Kartoffel-Selleriestampf

ROASTBEEF VOM AUSTR. BLACK ANGUS............21,00 €
mit feinster Remouladensauce, Gurkensalat
rotem Zwiebelkompott & Bratkartoffeln 

GETRÜFFELTES BISON-FRIKASSEE...................21,00 €
mit Steinpilzen und Rüben

GRILLHUS CHEESEBURGER 230g,.....................14,80 €  
Bacon, Zwiebeln, Salsa, Cheese & Grillhus Fries

PULLED PORK BURGER ..................................14,00 €
Bacon, Zwiebeln, Salsa, Röstzwiebel-Mayonnaise
Paprikarelish & Grillhus Fries

SPARERIBS VOM DUROC-SCHWEIN 380g...........14,50 €

FISCH AUF EMPFEHLUNG....................................... €
inkl. einer Beilage & Sauce

FILETSPITZEN................................................20,50 €
auf Tagliatelle mit gegrillter Zucchini, Tomatensugo, 
Cashewkernen & Grana Padano

>> EINE SAUCE IST IN IHREM HAUPTGANG INBEGRIFFEN <<

BEILAGEN

BUNTES & GESCHMORTES, je 3,00 € ERDÄPFEL & MEHR, je 3,00 € WEITERE SAUCE / JUS, je 1,50 €

Saisonales Grillgemüse Kartoffelstampf Steinpilz-Portweinjus

Geschmorte Zwiebeln Gurken-Bratkartoffelsalat Mango-Pfeffer-Steaksauce

Gurken-Schmand-Salat Heideäpfel Grillhus Steaksauce

Kleiner Grillhussalat Würzige Grillhus Fries Kräuterbutter

Grillhus Pilzernte Süßkartoffel Fries Sauce Tatar

Grüne Bohnen mit hausgeräuchertem Speck Grillhus Bratkartoffeln Trüffelmayonnaise

Tomatensalat Pfefferrahm-Jus

VEGETARISCH

STEINPILZ-RISOTTO........................................12,50 €
mit Parmesanschaum

TAGLIATELLE................................................11,50 €
gegrillte Zucchini, Tomatensugo, Cashewkerne &
Grana Padano

VEGGI-BURGER GRILLHUS............................. .12,50 €
Wildreis, Rote Bete, schwarze Bohnen
Cheddar Cheese, knackiger Salat & Süßkartoffel Fries

  Haben Sie Fragen zu Allergenen oder Zusatzstoffen? Gerne beraten wir Sie und händigen Ihnen die passende Übersicht aus.


