
 

September 24 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
BOUILLABAISSE 
Musche ln ,  Garne le  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  13 .50  
 
 
KÜRBISCREMESUPPE 
Ter i yak i  Sp ieß  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9 .50  
 
 
GR ILLHUS TATAR 
Wachte le i ,  Baguet te ,  Kürb isbut te r   . . . . . . . . . . . .  15 .00  
a l s  Hauptgang mi t  Gr i l l hus  F r ies  . . . . . . . . . . . . . . .  21 .00  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
JE E INE SAUCE & BEILAGE PRO STEAK INKL.  
 
VON DER NORDDEUTSCHEN FÄRSE 
RUMPSTEAK ca .  250g  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  34 .00  
R INDERF ILET  ca .  200g  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  39 ,00  
 
„THE BLACK“ GRAIN FED BEEF 
RIBEYE ca .  300g . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  36 .50  
RUMPSTEAK ca .  250g . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  31 .00  
R INDERF ILET  ca .  200g . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  37 ,00  
R INDERHÜFTSTEAK ca .  200g . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  26 .50  
 
FÜR 2  PERSONEN 
R IBEYE “AUSTRAL IEN”  600g 
2  Be i l agen ,  2  Saucen  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  p .P .  45 .00 
 
SMOKEY SPARERIBS 
mi t  unserem Gr i l l hus-Rub,  BBQ-Sauce  . . . . . . .  25 .00  
 
SURF & TURF UPGRADE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  18 .00  
 
 
 
 
 
 
 
BUNTES . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 .00  
 
ROTKOHL 
 
SCHMAND-GURKENSALAT 
 
RAHMWIRSING 
 
SA ISONALES GRILLGEMÜSE 
 
P ILZERNTE,  SOUR CREAM 
 
 
 
 
 
 
 
FUS ILL I  
Tomaten-Sahnesauce ,  Parmesan . . . . . . . . . . . . . . .  19 ,50  
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
GR ILLHUS SALAT 
Gurke ,  K i r sch tomaten ,  Kerne . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8 .50  
mi t  F i l e tsp i t zen  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  18 .00  
 
BLT  –  SALAD 
Tomate ,  Parmesan,  Croû tons  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 .00  
große  Por t i on  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8 .50  
 
GEGRILLTES CARPACCIO VOM R IND 
Trü f fe l ,  Ruco la ,  Parmesan  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15 ,00  
 
MIESMUSCHELN 
Weißwe insud ,  Gemüsewür fe l ,  Focacc ia  . . . . . .  13 .50  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
GR ILLHUS CHEESEBURGER 
mi t  Zwiebe ln ,  Bacon ,  Cheddar ,  F r i es  . . . . . . . . .  19 .50  
+ Ja lapeños  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  20 .50  
 
PULLED DUCK BURGER 
Zwiebe ln ,  Tomate ,  Wasab imayo ,   
Cur l y  F r ies  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  19 .50  
 
KÜRBISGNOCCHI  
mi t  F i l e tsp i t zen ,  Kürb is ,   
Meer re t t i chschaum,  Parmesan  . . . . . . . . . . . . . . . . .  28 .00  
 
 
FUS ILL I  
Tomaten-Sahnesauce ,  Parmesan ,  
B lack  T iger  Garne len  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  32 .00  
 
R INDERSCHMORBRATEN 
Rotwe in-Scha lo t ten ,  Schne idebohnen,  
Kar to f fe l s tampf  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  27 .50  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
VON DER KARTOFFEL  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 .00  
 
KARTOFFELSTAMPF 
 
CURLY FR IES  
 
OFENKARTOFFEL,  SOUR CREAM 
 
GR ILLHUS FR IES 
 
MAC´N ´CHEESE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6 .00  
 
TRÜFFELFRIES  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6 .00  
 
 
 
 
 
GEMÜSECURRY 
Duf t re i s ,  Karo t te ,  gebra tener  To fu ,  
gebackener  g rüner  Sparge l  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  19 ,50  
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
N IG IR I  LACHS 
Avocado ,  Yuzu ,  Ter i yak i ,  I ngwer  . . . . . . . . . . . . . . .  14 .50  
 
 
DAMWILDSCHEIBEN 
Fe ldsa la t ,  Kürb is ,  Maronen ,  Wa lnuss   . . . . . . . .  16 .00  
 
 
QU ICHE 
Grünkoh l ,  Hase lnuss ,  Schwarzwurze l  . . . . . . . . .  12 .50  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
WIENER SCHNITZEL 
Bra tkar to f fe ln ,  P re i se lbeeren ,   
B la t t sa la t  mi t  Ap fe l v ina ig re t te  . . . . . . . . . . . . . . . . . .  31 .50  
K le ine  Por t i on  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  22 .50  
 
ROASTBEEF „KALT“  
Bra tkar to f fe ln ,  Remou lade ,  Gurkensa la t  . . . . .  26 .00  
 
ZARTES WILDRAGOUT  
P i l ze ,  Kar to f fe lgnocch i  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  24 .00  
 
 
 
 
ENTENBRUST 
Orangensauce ,  Rahmwi rs ing ,   
Kar to f fe lk löße . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  34 .50  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
HAUSGEMACHTE SAUCEN & D IPPS . . . . . . . . . . . . . . . .  2 .50  
 
STE INP ILZ-PORTWEIN-JUS 
 
PFEFFERRAHM-JUS 
 
KRÄUTERBUTTER 
 
CHAMPIGNON-RAHMSAUCE 
 
MILDE CHIL I -MAYONNAISE 
 
BACON-MAYONNAISE 
 
 
 
 
 
KÜRBISGNOCCHI  
Kürb is ,  Meer re t t i chschaum,  Fe ta  
Parmesan  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  19 .50  

HAUPTGANG  

VORSPE IS EN

BEIL AGEN  

VEGETARISC H  

SPECIAL CUTS  (SPRICH UNS AN) 

CATCH OF THE DAY  

(SPRICH UNS AN) 


